CASANOVA



IL GRAN CRUDO DI MARE
“CASANOVA”

160 (Servito per 2 persone)

LA CLASSICA ZUPPA DI PESCE
DELLE NOSTRE COSTE

160 (Servito per 2 persone)

LA VOSTRA SCELTA ‘A LA
CARTE

150 ( 3 Piatti per persona)
E’ POSSIBILE SCEGLIERE TRA | PIATTI DEI MENU’
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MENU

180

INDACO

 Acqua di Scorfano

Rosso di Primitivo, Perlage di Foie Gras e Crudo di Triglia

e Ricci di Mare

Calamarata, Fungo e Salicornia

e Cozza “Pelosa”

Gnocchi, Pomodoro acido e Basilico

* Vitellino all’Acqua di Mare

Verdure nella Cenere e Battuto d’Erbe

* Agrumi

Spuma al Cedro e Fiori Croccanti

* Tagliolino Grand Siecle

Crema fredda al Miele e Grand Marnier

I MENU DEGUSTAZIONE VENGONO REALIZZATI PER L'INTERO TAVO LO.
THE TASTING MENUS ARE FOR THE ENJOYMENT OF THE ENTIRE TABLE



MENU

195

COBALTO

* Branzino d’Amo

Verde di Mare, Riso all’Orientale e Mandorle Amare

e Risone dei nostri Nonni

Scorfano al vapore, Limone e Sale

e QOstrica

Spaghetto e Intingolo d’Acciuga

e Dentice dell’ Adriatico

Al Profumo di Salvia e Peperoni Friggitelli

* Agrumi

Spuma al Cedro e Fiori Croccanti

e Gran Millefeuille

Frutta Fresca e Crema Pasticcera secondo Tradizione

I MENU DEGUSTAZIONE VENGONO REALIZZATI PER L'INTERO TAVOLO
THE TASTING MENUS ARE FOR THE ENJOYMENT OF THE ENTIRE TABLE



MENU

160

SMERALDO

e Zucchine

Delle Terre di Polignano, Zafferano e Pistacchio

* Melanzane

Dalle Nostre Conserve con Riso e Sedano

* Cime al Ginepro

Udon d’Oriente

« Sfoglia croccante

Ai Fiori di Primavera, Asparagi e Shiso

* Agrumi

Spuma al Cedro e Fiori Croccanti

e || Classico Profiterole a la Glace

Salsa al Cioccolato
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I MENU DEGUSTAZIONE VENGONO REALIZZATI PER L'INTERO TAVOLO
THE TASTING MENUS ARE FOR THE ENJOYMENT OF THE ENTIRE TABLE



Il pesce servito crudo & stato sottoposto ad abbattimento rapido (reg.
ce 853/04). *In mancanza di prodotto fresco, potrebbe essere usato
prodotto surgelato di altissima qualita

ALLERGENI

La nostra attenzione alle allergie € molto alta e i nostri maitres sono a
conoscenza della composizione dei piatti per aiutarla nella scelta e per
minimizzare il rischio; non possiamo escludere del tutto, pero, una
possibile contaminazione incrociata.

LISTA DEGLI ALLERGENI

1) Cereali contenenti glutine

2) Crostacei e prodotti a base di crostacei

3) Uova e prodotti a base di uova

4) Pesce e prodotti a base di pesce

5) Arachidi e prodotti a base di arachidi

6) Soia e prodotti a base di soia

7) Latte e prodotti a base di

8) Frutta a guscio, vale a dire: mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu,
noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del
Queensland,

9) Sedano e prodotti a base di sedano

10) Senape e prodotti a base di senape

11) Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12) Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o
10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi
come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle
istruzioni dei fabbricanti

13) Lupini e prodotti a base di lupini

14) Molluschi e prodotti a base di molluschi
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