


IL  GRAN C RUDO DI  M ARE 

“C ASANOVA”

I  M E NU D E GUS T AZI ONE  VE NGONO  RE AL IZ ZA TI  PER  L’ I NTE RO T AVO LO.  È  PO SS IBI LE  ANCH E  S CEG LI E RE  T RA I  PI A TT I  D E I  M E NU

T HE  TA ST I NG M ENUS  A RE  F OR TH E  E NJOY M ENT  O F TH E  E NT IRE  TA BLE .  Y OU CAN ALS O CHO OSE  D I S HE S À  LA  C ART E

160 (Se rv it o  pe r  2  pe rs one )

LA  CLASSICA Z UPPA DI  PESCE

DELLE  NO STRE COSTE

160 (Se rv it o  pe r  2  pe rs one )

LA VOSTRA SCELTA ‘A LA 

CARTE

150 ( 3  Piat ti pe r persona)
E’ POSSI BILE  SCE GLIE RE TRA I PIAT TI DEI MEN U’



INDACO

MENU
180

Rosso di Primi t ivo,  Perl age di Foi e G ras  e  Crudo di Tr igl ia

• Ricci  di Mare

Cal ama rata ,  Fungo e  Sali cornia

• Acqua di Scorfano

G nocc hi, Pom odoro ac ido e  Bas i l ico

• Vitel lino all’Acqua  d i Mare

Verdure  ne lla  Ce nere  e  Battuto d’ Erbe  

• Cozza “Pelosa”

Spuma  al  Cedro e F i ori  Crocc ant i

• Tagl iolino Grand Sièc le

Cre ma fre dda al  Mie le  e  G ra nd Marni er

• Agrumi

I  M E NU D E GUS T AZI ONE  VE NGONO  RE AL IZ ZA TI  PER  L’ I NTE RO T AVO LO.
T HE  TA ST I NG M ENUS  A RE  F OR TH E  E NJOY M ENT  O F TH E  E NT IRE  TA BLE



COBALTO

MENU
19 5

Verde  di Mare , R iso al l ’Ori entale  e  Mandor le Amare

• Risone dei nostri Nonni

Scorf ano al  vapore,  Lim one e Sa le

• Branzino d’Amo 

Spaghe tto e  I nt ingolo d’Acc iuga

• Dentice dell’ Adriatico

Al Prof umo di  Salv ia  e  Pe pe roni  Frig gitel l i

• Ostrica

Spuma  al  Cedro e F i ori  Crocc ant i

• Gran Millefeuille

Frutta  Fresc a e  Cre ma Past ic ce ra  se condo Tra diz ione

• Agrumi

I  M E NU D E GUS T AZI ONE  VE NGONO  RE AL IZ ZA TI  PER  L’ I NTE RO T AVO LO
T HE  TA ST I NG M ENUS  A RE  F OR TH E  E NJOY M ENT  O F TH E  E NT IRE  TA BLE



SMERALDO

MENU
16 0

De ll e Te rre  d i Poli gnano, Za ffe ra no  e P is ta cc hi o

• Melanzane

Da lle  Nostre Conse rve  c on Riso e Sedano

• Zucchine 

Udon d’Ori ente

• Sfoglia croccante

Ai F i ori  d i  Prim ave ra, Aspa ra gi e  Shiso

• Cime al Ginepro

Spuma  al  Cedro e F i ori  Crocc ant i

• I l Classico Profi terole à la  Glace

Salsa  al Cioc colato

• Agrumi

I  M E NU D E GUS T AZI ONE  VE NGONO  RE AL IZ ZA TI  PER  L’ I NTE RO T AVO LO
T HE  TA ST I NG M ENUS  A RE  F OR TH E  E NJOY M ENT  O F TH E  E NT IRE  TA BLE



Il  pesce servito  crudo è stato  sottoposto ad abbattimento rapido (reg . 
ce 853/04). *In mancanza d i  prodotto fresco, potrebbe essere usato 
prodotto surgelato  d i alt issima qualità

ALLERGENI 
La  nostra attenzione a lle al lerg ie è molto a lta e i  nostri  maîtres sono a 
conoscenza della  composizione dei piatti  per a iutarla nella scelta e per 
minimizzare i l  risch io; non possiamo esc ludere del tutto, però, una 
possibi le contaminazione incrociata.

LISTA DEGLI ALLERGENI  
1) Cereali  contenenti  glutine
2) Crostacei e prodotti  a  base d i crostacei
3) Uova e prodotti  a  base d i uova
4) Pesce e prodotti  a base di  pesce
5) Arachid i e prodotti  a  base d i arachidi
6) Soia e prodotti  a base di  so ia
7) Latte e prodotti  a base di  
8) Frutta  a  guscio, va le a dire: mandorle, nocc iole,  noci, noc i di  acagiù, 
noci d i pecan, noci del Brasi le,  p istacchi, noci macadamia o noci del 
Queensland, 
9) Sedano e prodotti  a  base di  sedano
10) Senape e prodotti a base di  senape
11) Semi di  sesamo e prodotti a base di  semi di  sesamo
12) Anidride solforosa e solfit i in concentrazioni superiori  a 10 mg/kg  o  
10 mg/litro  in  termini d i SO2 totale da calcolarsi  per i prodotti  così  
come proposti  pronti  a l  consumo o ricostitu iti  conformemente al le 
istruzioni dei fabbricanti
13) Lupin i e prodotti a  base di  lupini
14) Mollusch i e prodotti  a  base d i molluschi
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